
✓ Eine außergewöhnliche Rezeptur für absoluten Genuß:  

enthält mindestens 33,5% dunkle Callebaut Schokolade.

✓ Attraktive, tiefdunkle Farbe für eine samtige und cremige Konsistenz!

✓ Der echte Hochgenuß für Ihre Gäste – praktisch und leicht zu servieren. 

Dunkle Schokoladensauce
1 kg Flasche

Ideal für Gastronomiebereiche, in denen viele Desserts  

zubereitet werden!

schokoladensauce
Das Beste aus der dunklen Callebaut Schokolade als Sauce!



Noch nie war eine Schokoladensauce so Callebaut 
– die wahre Sauce eines Meister-Chocolatiers 

Geschmack entdecken.

 

den jeder lieben wird.

Ausgewogene Konsistenz – für einen intensiven 
Geschmack, der Ihre Desserts hervorstechen läßt

 

und schmeckt daher genauso lecker wie hausgemachte Schokoladensauce!

Größte Bequemlichkeit – Sie sparen Zeit!

 

Praktische Verpackung – Sie paßt sich Ihren
Anforderungen an

Produktinformationen

Bezeichnung Beschreibung Art. Nr. Packungsgröße

Dunkle
Schokoladensauce

Dessertsauce mit min. 33,5% dunkler 
Callebaut Schokolade – für warme 
Anwendungen.

TOD-6012CHOC-Z38 1 kg Flasche 

Weitere Informationen unter www.callebaut.com


