
Spezialrezepturen für
Schokoladenbrunnen und Fondues



Callebaut stellt seine neue Spezial-
rezeptur für Schokoladenbrunnen vor!
Denn gibt es etwas köstlicheres und herrlicheres als warme, 
geschmolzene Schokolade? Deshalb bietet Callebaut seine Rezeptur für 
dunkle und Milchschokolade jetzt auch für Schokoladenbrunnen an. 
Der Höhepunkt auf Ihrem Dessertbüffet. 

Schokoladen mit dem klassischen Callebaut Geschmack

Dunkle Schokolade
Schokolade, Kakao und Karamell sind perfekt 
ausgewogen und auf Grundlage natürlicher 
Vanille hergestellt.

Milchschokolade 

nach Karamell hervor und auf Grundlage 
natürlicher Vanille hergestellt.

 

Hoher Kakaobutteranteil:  
der Schlüssel für eine optimale Viskosität
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Produktinformationen

Art. Nr. Beschreibung  Min. % Kakao
 

Min. % Milch Packungs-
größe

CHD-N811FOUNNV-552 Dunkle Schokolade für 
Schokoladenbrunnen.

56,9  –
 

Callets™ 2,5 kg

CHD-N811FOUNNV-X27 Callets™ 800 g

CHM-N823FOUNNV-552 Milchschokolade für Schokoladenbrunnen. 37,8 20,4 Callets™ 2,5 kg

CHM-N823FOUNNV-X27 Callets™ 800 g

kl S h k l dDun
kolade Kaka

D chschokoladeMilMil

Weitere Informationen unter www.callebaut.com

EXTRA HOHE 
VISKOSITÄT


